CALIPTRA

Y 20 €

CALIPTRA

Annata: 2018

Uve: Trebbiano toscano 100%
Prima annata di 2012

produzione:

Numero di bottiglie 4650

prodotte:

Zona di produzione:

Cupramontana (AN), Contrada San Michele

Vigna: selezione di uve provenienti dai tutti i nostri
vigneti

Terreno: terreno argillo-calcareo

Altitudine: 250/400 metri s..m.

Sistema di allevamento:  doppio guyot

Eta delle viti: 40 anni

Vendemmia:

meta settembre con raccolta manuale

Fermentazione:

meta della massa viene vinificata in bianco,

’altra meta macera per 6 gg

Lieviti impiegati:

lieviti indigeni

Affinamento: acciaio per 8 mesi
Titolo alcolometrico: 12%

Acidita totale: 6,52 g/L

Estratto secco totale: 19,5 g/L
Zuccheri: 1,49 g/L

Solforosa totale:

45 mg/L
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